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i[, PLAISIRS

DE PASCAL

Gaspacho du moment
Tomate, melon, poivron - 10,50 €

Salade composée
Jeunes pousses, concombre, fenouil, radis, tomates confites - 8,50 €

Duo de tapenade et pain d'épeautre
tapenade noire, tapenade verte, toast pain d’épeautre - 8,50 €

Tartelettes végé
Pate Philo, Iégumes du moment - 9,00 €

Bruschetta
melon, jambon cru et chévre frais, jeunes pousses - 9,50 €

Prix en € net, service inclus
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O PLAICHES

A PARTAGER

(OU PAS..)

Planche de fromages
Comté 18 mois, Morbier, Bleu de d’auvergne, Lilou fleur, Banon - 24,00 €

Planche de charcuteries
Bressaola, Lomo bellota, Mortadelle, Rosette, Coppa - 24,00 €

Planche mixtes
Bleu d’auvergne, St nectaire, Tome ail des ours, Coppa, Rosette,
Mortadelle - 26,00 €

Prix en € net, service inclus

5
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Pavlova aux fruits rouges
Meringue, fromage blanc, fruits rouges - 12.00€

Tiramisu
Café, amaretto - 9.00 €

Assiette de fromages
Assortiment de fromages du pays - 12.00€

Prix en € net, service inclus

5



 GIsSONS

25cl

BOISSONS FRAICHES MAISON

Ice tea

Citronnade

Infu du moment ou boisson fermentée maison
Limonade

*0,50€ supp sirop

JUS DE FRUITS FRALS veoifiane

Orange

Fraises de Carpentras
Pommes de Cavaillon
Citron Jaune

DETOX

Pomme, Fruits rouges, Citron
Pomme, Mangue, Gingembre

SODA

Coca/Coca zéro
Orangina

Tonic

Ginger beer
Perrier

Prix en € net, service inclus

4,00€

4,50€

5,50€

3,560€
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i CHOCKTAILS

Du gout, du frais, du fait maison
Sans modération, sans alcool... sans gueule de bois

20cl - 8,00 €

LE VIRGIN GREEN

Sirop de concombre maison, citron de Menton, poivre du Timut

HARMONY

Jus d’annanas, lait de coco, purée de fruit rouge, sirop de vanille maison

LA MULE DE LA CITADELLE

Infusion de romarin maison, tonic, sirop de miel et gingembre maison

Prix en € net, service inclus

5



 OhraLs

CRFATIONS

LE FORCAL SPRITZ

Farigoule de Forcalquier, Citron Proccesco, Eau gazeuse - 10,00 €

BASIL [NSTINCT
Vodka, Sirop de miel gingembre, Jus de fraise - 12,00 €

LE CITADELLE

Gin Xll de Forcalquier, Basilic, Concombre, Citron - 12,00 €

TIKT TIMES

Rhum, Cointreau, Orgeat, Passion - 12,00 €

SMOKED NEGRONI

Gin, Vermouth rouge Campari infusé - 14,00 €

LE DERNIER REMPART
Tequilla, Triple sec Hibiscus, Citron - 12,00 €

Prix en € net, service inclus

5
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PFRITIFS &
PIRITIFUX

APERITIES sci - 7,00 € ANISES  2c1

Rinquinquin
Orange Colombo Henri Bardouin 4,00 €
Noix de St Jean Pastis 200 €
Gentiane de lurs Ricard 200€
Martini R/B
*0,50€ supp sirop
WHISKEY & BOURBON 4
Ninkassi France 12,00 €
Nikka Japon 16,00 €
Black labell Ecosse 14,00 €
20,00 €

Domaine des hautes glaces France

RHUM 41

Sicilian Legacy Jamaica Jamaique
KARUKERA France/Guadeloupe
CLAIRIN 2023 Vaval Haiti

Prix en € net, service inclus
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12,00 €
14,00 €
14,00 €
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ET VINS

Granzamy Péres et fils-Blanc de Noir 1200 € 70,00 €

S50% pinot meunier, 50% Pinot notr

12,5 cl 75cl

Granzamy Péres et fils Rosé

it 50N 3 L S 1500 € 90,00 €
20% Cluardonnay 65% pinot meunier; 15% Pt notr

VINS BLANC

A.O.C Ventoux-Domaine Allois- Infiniment blanc 4,00 € 26,00 €
Grenacthe Blanc, Roussanne, TVermentiw

AO.P Luberon Chateau de MILLE Les clefs de Mille ROU ST E 00 S
Rolle Marssanne

Vin de France-Domaine I'Or Vert-Aigine AL A
00% Ugnit Olanee, 40% Rolle

A.O.P Luberon-Chateau de MILLE-Célestine 36,00 €
,Grenache, Bourboulenc, Marsanne

Vin de France-Domaine 'Or Vert-Soliste 48,00 €
100% TVeérmentino

A.Q.P Saint Joseph-Domaine Yves Cuilleron-Lyseras 5000 €
50% Roussanne, 305 Marsanne

Prix en € net, service inclus
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Bz

ET VINS

VIS ROSK! 12,5 cf 75c

Vin de france-Domaine I'Or Vert-Loulou 4,00 € 20,00 €
40% Syrah, 60% Grenache

5 5 4,00 € 20,00 €
A.O.P Luberon-Chateau de MILLE-Les clefs de Mille

Vieux Carignan,Cinsault,Syrah

VIS ROUGE

A.O.P Luberon-Chateau de MILLE Les clefs de Mille 6,00 € 28,00 €
Teewy Carggnan, Ciisaull, Syralt

Vin de France Domaine I'Or Vert-Aigine RaRe J000E
50%Grenacte, 50% Syrak

A.O.C Ventoux Hélene Bleuzen Les Devans 10,00 € 3800 €
Grenache Syraskt

A.QO.P Luberon-Chateau de MILLE-Saint Lucide 3800 €
Carignan Grenach Syrali

Vin du l"ranf,c Domaine I'Or Vert Soliste 48,00 €
100% Syraft

A.Q.P Crozes Hermitage-Domaine Yves Cuilleron-Labaya 48,00 €

100% Syralt

Prix en € net, service inclus

5



L CAIRES & -

DIGESTIFS

PRESSIONS BOUTEILLES
GALLIA CEREVISIA,
Un discret clin d’oeil nos amis d’Oraison

a mes origines parisiennes

Demi 400 € Fanny 450 €
Pinte 7,00 € Blanche 450 €
Monaco 500 € Castagne 450 €

*0,50€ supp sirop

GIN-TO ET DIGESTIES 41

XIl Forcalquier 1200 €
Citadelle France 10,00 €
Drouin France 14,00 €
Douce 00

: 12,00 €
Farigoule 10,00 €
Le Rhum @ mémé 12,00 €
Cognhac Camus 16,00 €
Armagnac Laballe 14,00 €

Calvados Drouin

Prix en € net, service inclus

5



NS GACESE

SORBELS

Citron vert 1 Boules - 3,00 €
Vanille
Chocolat 2 Boules - 5,50 €
Framboise
Noix de coco 3 Boules - 8,00 €
Rhum raisin
Poire

/

NOS SORBETS AMELIORES

La Lure (vanille, bailley's) 10,00 €
Le For-caler (poire, douce) 14,00 €
Le Colonel (citron, vodka) 14,00 €

Prix en € net, service inclus

5



. CAFITIRIA

On pourrait difficilement faire plus local...
Notre torréfacteur, Forcafé, est juste au-dessus de nous !
Pas besoin de camion, juste quelques marches.
Du coup, votre café est (vraiment) fraichement torréfié.

Expresso 2,00 €
Double expresso 4,00 €
Capuccino 4,50 €
Café/Thé gourmand 10,00 €
Affogatto 4,00 €
Latté 4,50 €

THES ET INFUSIONS

Thé vert 4,00 €
Thé noir 4,00 €
Thé jasmin 4,00 €
Infusion 3,50 €

Prix en € net, service inclus

5
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	Salade composée  Jeunes pousses, concombre, fenouil, radis, tomates confites - 8,50 €
	Duo de tapenade et pain d’épeautre  tapenade noire, tapenade verte, toast pain d’épeautre - 8,50 €
	Tartelettes végé  Pate Philo, légumes du moment - 9,00 €
	Bruschetta  melon, jambon cru et chèvre frais, jeunes pousses - 9,50 €
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	LA mule de la citadelle  Infusion de romarin maison, tonic, sirop de miel et gingembre maison
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	Le citadelle Gin XII de Forcalquier, Basilic, Concombre, Citron - 12,00 €
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	Smoked Negroni Gin, Vermouth rouge Campari infusé - 14,00 €
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